
 

 

 

Alltid på Hotellet 

Snacks 

Hemgjorda potatischips, smetana, rödlök och löjrom 129 

Färska Nocellaraoliver 65 

Marconamandlar 65 

Gruyère och tryffelhonung 78 

 

 

Biff Rydberg 

 

Oxfilé vänd i rödvin, ölbrässerad lök, brynt potatis, dijon- & 

pepparotskräm och 63° ägg 

279 

Jernverk 25 Fatlagrad Akvavit 4 cl 124 

 

Slottshotellets räkmacka 

 

Serveras på smörstekt danskt rågbröd, handpillade räkor, ägg, 

picklad rödlök och skagenröra 

249 

 

Berta´s favoritburgare 

 

Brioche bröd, cheddar, chipotlemajo, picklad rödlök, bacon och pommes frites 

279  

Dip 19 

 

Cheesy chark 

 

Slottshotellets charkbricka med ostar, nocellaraoliver, crostini och 

hemkokt tomat- & jalapeño-marmelad  

 

Hel 249 / halv 189 

 

No porky ramen 

 

Buljong, ägg, nudlar och annat gött 

199 

 

Chévresallad 

 

Chévre, valnötter, päron, morötter och balsamicoreduktion 

229 

 

 

 

Kära gäst! Har du funderingar kring köttets ursprung, fråga gärna oss i servisen. 

Meddela gärna om du har allergier. 



 

 

 

Förrätter 

 

Rilette på rökt lax & makrill samt rågbröd med kapris, dill och 

citron 

179 

 

Slottshotellets Toast pelle janzon med oxfilé, löjrom, gräslök, 

rödlök och äggula 

179 

 

Sötpotatis- & misosoppa, chilipicklad fänkål och krispig grönkål 

149 

 

 

Huvudrätter 

 

Ryggbiff potatis & blåmögelostbakelse, portvinsreduktion, 

karamelliserad lökpuré 

389 

 

Bouillabaisse toppat med räkor, blåmusslor, saffransaioli och 

vitlöksbröd 

369 

 

Öppen lasagne ricottakräm, bön- & spenatragu, rostade 

körsbärstomater samt solroskärnor 

265 

 

 

 

Kära gäst! Har du funderingar kring köttets ursprung, fråga gärna oss i servisen. 

Meddela gärna om du har allergier. 

 



 

 

 

Sött 

 

Mörk chokladbavaroise, syrade jordgubbar och choklad & 

mascarponekräm  

159 

 

Creme Brûlée med smak av lavendel & honung 

 139 

 

                         Praliner från johannas choklad  

30 

 

 

Viner på glas    gl fl 

 

 

Mont-Ferrant l’Americano Cava Brut Nature 155 600 

Michel Gonet Blanc de blanc ’Vindey-Montgueux’ 180 945 

 

Sylvain Dabadie Laougué Madiran Blanc 160 725 

Domaine Pellé Menetou-Salon Sauvignon Blanc 170 750 

 

Didier Fornerol Côte de Nuits-Village Bourgogne 185 875 

Castell’in Villa Chianti Classico   180 800 

 

Tesauro Recioto della Valpolicella doc 125 750 

Boschendal Vin d’Or Weisser Riesling Viognier 125 750 
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Always at the Hotel 

 

Snacks 

Homemade potato crisps, smetana, red onion and white fish roe 129 

Fresh Nocellara olives 65 

Marcona almonds 65 

Gruyère with truffle honey 78 

 

 

Biff Rydberg 

Fillet of Beef tossed in red wine, beer braised onion, diced 

browned potatoes, dijon- & horseradish cream and a 63° egg 

279 

Jernverk 25 Barrel aged akvavit 4 cl 124 

 

Slottshotellets Shrimp Sandwich 

Served on Danish rye bread with hand-peeled prawns, egg, pickled 

red onion and shrimp mayonnaise 

249 

 

Berta’s Favourite Burger 

Brioche bread, cheddar, chipotle mayo, pickled red onion, bacon and French fries 

279 

Dip 19 

 

No Porky Ramen 

Broth, egg, noodles and other good stuff 

199 

 

Cheesy Charcuterie 

Slottshotellet’s charcuterie board with selected cheeses, Nocellara 

olives, crostini and homemade tomato & jalapeño marmalade 

 

Full 249 / Half 189 

 

Goat’s Cheese Salad 

Chèvre, walnuts, pear, carrots and balsamic reduction 

229 

 

Dear guest! If you have any questions about the origin of the meat, please don’t 

hesitate to ask our staff. Kindly inform us if you have any allergies. 



 

 

 

Starters 

 

 

Smoked salmon & mackerel rillette Served with rye bread, capers, 

dill and lemon 

179 

 

Slottshotellet’s Toast Pelle Janzon white fish roe, chives, red onion and 

egg yolk 

179 

 

Sweet potato & miso soup, chili Pickled fennel and crispy kale 

149 

 

Main 

 

Sirloin steak Potato & blue cheese terrine, port wine reduction 

and caramelised onion purée 

389 

 

Bouillabaisse Topped with shrimp, mussels, saffron aioli and 

garlic bread 

369 

 

Open lasagna Ricotta cream, bean & spinach ragù, roasted cherry 

tomatoes and sunflower seeds 

265 

 

 

 

 

 

Dear guest! If you have any questions about the origin of the meat, please 

don’t hesitate to ask our staff. Kindly inform us if you have any allergies. 

 



 

 

 

Sweets 

 

Dark chocolate bavaroise with balsamic strawberries and 

chocolate mascarpone-cream 

159 

 

Crème brûlée infused with lavender and honey 

139 

 

Pralines from Johanna’s Choklad 

30 

 

 

Wine by the glass   gl btl 

 

 

Mont-Ferrant l’Americano Cava Brut Nature 155 600 

Michel Gonet Blanc de blanc ’Vindey-Montgueux’ 180 945 

 

Sylvain Dabadie Laougué Madiran Blanc 160 725 

Domaine Pellé Menetou-Salon Sauvignon Blanc 170 750 

 

Didier Fornerol Côte de Nuits-Village Bourgogne 185 875 

Castell’in Villa Chianti Classico   180 800 

 

Tesauro Recioto della Valpolicella doc 125 750 

Boschendal Vin d’Or Weisser Riesling Viognier 125 750 
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