
 

 

 

Alltid på Hotellet 

Snacks 

                 Friterad jordärtskocka, löjrom, brynt honung, syrad grädde 149 

Färska Nocellaraoliver 65 

Marconamandlar 65 

Gruyère och tryffelhonung 88 

 

 

Biff Rydberg 329 
 

Oxfilé vänd i rödvin, ölbrässerad lök, brynt potatis, dijon- & 
pepparrotskräm & äggula 

 
(Vi rekommenderar: Jernverk 25 Fatlagrad Akvavit 4 cl 124 

Och en wisby weisse 115) 
 
 

Slottshotellets räkmacka 249 
 

Serveras på smörstekt danskt rågbröd, handpillade räkor, ägg, picklad 
rödlök och skagenröra 

 
(vi rekommenderar: Hörner riesling 160) 

 
 

Berta´s favoritburgare 279 
 

Briochebröd, cheddar, dressing på svart vitlök, karamelliserad lök, bacon och pommes 
frites 

 
(Vi rekommenderar valiano chianti 160) 

Dip 19 (svart vitlök, tryffelmajo eller chipotlemajo) 
 

 
Cheesy chark Hel 249 / halv 189 

 
Slottshotellets charkbricka med ostar, nocellaraoliver, crostini och hemkokt 

tomat- & jalapeño-marmelad  
(vi rekommenderar michel gonet blanc de noir 190) 

 
 
 
 
 

 

 

Kära gäst! Har du funderingar kring köttets ursprung, fråga gärna oss i 

servisen. Meddela gärna om du har allergier. 



 

                                   

 

Förrätter 

 

Slottshotellets Pelle Hansson 189 

Oxfilé, brynt höstsvamp, rågkrisp, syrad schalottenlök, pepparrotskräm 

 

Velouté på Kantarell 169 

Rostad svamp, tryffel, purjolökskrisp 

 

Sotad havskräfta 189 
Blomkålskräm, brynt smör, löjrom 

 
 

Cheesy chark Hel 249 / halv 189 
 

Slottshotellets charkbricka med ostar, nocellaraoliver, crostini och hemkokt tomat- & 
jalapeño-marmelad 

 
 
 
 

Huvudrätter 

 

Ankbröst 369 

Puré på palsternacka, rotfrukter, karamelliserade fikon & björnbärssky 

 
(vi rekommenderar boschendal nicolas sydafrika 190) 

 

Smörstekt Gös 349 

Fänkålsrostad Champagnesås, krossad potatis & rostade babyrödbetor 

(vi rekommenderar laougué madiran blanc 160) 

 

Bakad polenta 289 

Lagrad ost, brynt smör, hasselnötter & jordärtskockspuré 

(vi rekommenderar cave talmard bourgogne chardonnay 170) 

 

                 Allergier? Fråga gärna personalen! 

 



 

 

 

Sött 

 

Kanelbakat äpple 139 

Havrecrumble, salt karamell & vispad vaniljkräm 

 

Mörk chokladparfait 159 

Smaksatt med havssalt, chili- & honungscrunch & björnbärscoulis  

 

Praliner från johannas choklad 30/st 

 

 

 

 

Viner på glas    gl  

 

 

n.v valldolina cava brut nature                    155  

n.v Michel Gonet bdn fravaux ´les varlan´                    190  

 

Sylvain Dabadie Laougué Madiran Blanc                       160  

Hörner riesling steinbock pfalz                    160 

Cave talmard-mallory bourgogne chardonnay             170 

 

j.vineyards pinot noir sonoma                                        180 

valiano Chianti Classico toscana                                 160 

boschendal nicolas coastal region sydafrika               190 

 

weingut braunewell riesling auslese 10 cl                   150 

oremus late harvest tokaji kuvée 10 cl                        150 
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Always at the Hotel 

 

     Snacks 

Deep fried jerusalem artichoke, white fish roe, browned honey 149 

Fresh Nocellara olives 65 

Marcona almonds 65 

Gruyère with truffle honey 88 

 

 

Biff Rydberg 329 
 

Fillet of Beef tossed in red wine, beer braised onion, diced browned 
potatoes, dijon- & horseradish cream and egg 

(we recommend: Jernverk 25 Barrel aged akvavit 4 cl 124 

And a wisby weisse 115) 
 

 
Slottshotellet´s Shrimp Sandwich 249 

 
Served on Danish rye bread with hand-peeled shrimps, egg, pickled red 

onion and shrimp mayonnaise skagen style 
(we recommend hörner riesling 160) 

 
 

Berta’s Favourite Burger 279 
Brioche bread, cheddar, roasted garlic dressing, caramelized onion, bacon and French 

fries 

(we recommend valiano chianti classico 160) 
Dip 19 (black garlic, truffle majo or chipotle majo) 

 
 

Cheesy Charcuterie Full 249 / Half 189 
 

Slottshotellet’s charcuterie board with selected cheeses, Nocellara 
olives, crostini and homemade tomato & jalapeño marmalade 

(we recommend michel gonet blanc de noir 190) 
 
 
 
 

Dear guest! If you have any questions about the origin of the meat, please 

don’t hesitate to ask our staff. Kindly inform us if you have any allergies. 



 

 
 

 

Starters 

 

Slottshotellet´s Pelle Hansson 189 

Beef, sautéed autumn mushrooms, pickled shallot, horseradish cream 

chanterelle velouté 169 

Roasted mushrooms, truffles, leek crisps 

 

Charred langoustine 189 

Cauliflower purée, brown butter, whitefish roe 

 

Cheesy Charcuterie Full 249 / Half 189 
Slottshotellet’s charcuterie board with selected cheeses, Nocellara 

olives, crostini and homemade tomato & jalapeño marmalade 

 
 

 

Mains 

 

Duck breast 369 

Parsnip purée, root vegetables, figs, blackberry sauce 

(we recommend boschendal nicolas sydafrika 190) 

 

 

Pike perch 349 
Fennel roasted Champagne sauce, smashed potatoes & roasted baby 

beetroot 
 

(we recommend laougué madiran blanc 160) 

 
 

Baked polenta 289 
 

Aged cheese, brown butter, hazelnuts, jerusalem artichoke purée 
 

(we recommend cave talmard bourgogne chardonnay 170) 

 

 



 

 

 

 Sweets 

 

Cinnamon baked apple 139 

Oat crumble, salted caramel and whipped vanilla cream 

(we recommend weingut braunewell riesling auslese 10 cl 150) 

 

Dark chocolate parfait 159 

Sea salt, chili & honey crisp, blackberry coulis 

(we recommend Oremus late harvest tokaji kuvée 10 cl 150) 

 

Chocolate pralines from johannas choklad 30/pc 

 

 

        Wine by the glass   gl   

 

 

n.v valldolina cava brut nature                   155  

n.v Michel Gonet bdn fravaux ´les varlan´                   190  

 

Sylvain Dabadie Laougué Madiran Blanc                      160  

Hörner riesling steinbock pfalz                   160 

Cave talmard-mallory bourgogne chardonnay            170 

 

j. vineyards pinot noir sonoma                    180 

valiano Chianti Classico toscana                                 160 

boschendal nicolas coastal region sydafrika              190 

 

weingut braunewell riesling auslese 10 cl                   150 

oremus late harvest tokaji kuvée 10 cl                        150 
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