
 

 

 

Alltid på Hotellet 

Snacks 

                 Friterad jordärtskocka, löjrom, brynt honung, syrad grädde 149 

Färska Nocellaraoliver 65 

Marconamandlar 65 

Gruyère och tryffelhonung 88 

 

 

Biff Rydberg 329 
 

Oxfilé vänd i rödvin, ölbrässerad lök, brynt potatis, dijon- & 
pepparrotskräm & äggula 

 
(Vi rekommenderar: Jernverk 25 Fatlagrad Akvavit 4 cl 124 

Och en wisby weisse 115) 
 
 

Slottshotellets räkmacka 249 
 

Serveras på smörstekt danskt rågbröd, handpillade räkor, ägg, picklad 
rödlök och skagenröra 

 
(vi rekommenderar: Hörner riesling 160) 

 
 

Berta´s favoritburgare 279 
 

Briochebröd, cheddar, dressing på svart vitlök, karamelliserad lök, bacon och pommes 
frites 

 
(Vi rekommenderar valiano chianti 160) 

Dip 19 (svart vitlök, tryffelmajo eller chipotlemajo) 
 

 
Cheesy chark Hel 249 / halv 189 

 
Slottshotellets charkbricka med ostar, nocellaraoliver, crostini och hemkokt 

tomat- & jalapeño-marmelad  
(vi rekommenderar michel gonet blanc de noir 190) 

 
 
 
 
 

 

 

Kära gäst! Har du funderingar kring köttets ursprung, fråga gärna oss i 

servisen. Meddela gärna om du har allergier. 



 

                                   

       

Always at the Hotel 

 

     Snacks 

Deep fried jerusalem artichoke, white fish roe, browned honey 149 

Fresh Nocellara olives 65 

Marcona almonds 65 

Gruyère with truffle honey 88 

 

 

Biff Rydberg 329 
 

Fillet of Beef tossed in red wine, beer braised onion, diced browned 
potatoes, dijon- & horseradish cream and egg 

(we recommend: Jernverk 25 Barrel aged akvavit 4 cl 124 

And a wisby weisse 115) 
 

 
Slottshotellet´s Shrimp Sandwich 249 

 
Served on Danish rye bread with hand-peeled shrimps, egg, pickled red 

onion and shrimp mayonnaise skagen style 
(we recommend hörner riesling 160) 

 
 

Berta’s Favourite Burger 279 
Brioche bread, cheddar, roasted garlic dressing, caramelized onion, bacon and French 

fries 

(we recommend valiano chianti classico 160) 
Dip 19 (black garlic, truffle majo or chipotle majo) 

 
 

Cheesy Charcuterie Full 249 / Half 189 
 

Slottshotellet’s charcuterie board with selected cheeses, Nocellara 
olives, crostini and homemade tomato & jalapeño marmalade 

(we recommend michel gonet blanc de noir 190) 
 
 
 
 

Dear guest! If you have any questions about the origin of the meat, please 

don’t hesitate to ask our staff. Kindly inform us if you have any allergies. 


